PAY

BAROCCO

BACCI, BOCCA & BURRATA

COCKTAILS

Le Monkey (Gin infusé concombre et basilic, Citron vert, Jus cramberry)- 25 cl

La Péche (Vodka Eristoff, St Germain, Liqueur de Vanille, Purée péche, London Essence,
Péche, Jasmin)-25cl

La Fraise (Rhum brun Bacardi, Sirop vanille, Liqueur de vanille, Purée de fraise, Chantilly ala
fraise)- 13 cl

L'Exotique (Rhum Bacardi, Bitter orange, Jus Passion, Jus Goyave, Sirop Falernum)-25cl

Le Gin Rose (Gin infusé a la fleur de thé rose, Sirop concombre, Tonic London Pamplemousse
Romarin, Citron vert)-25cl

COCKTAILS

Expresso Martini (Vodka Eristoff, Expresso, Liqueur de café, Sirop sucre)- 12 cl

Mojito classique (Rhum Bacardi Carta Oro, Menthe, Citron vert, Sucre roux, Perrier) - 25 cl
Mojito aux fruits (Fraise, Framboise ou Passion)-25cl

Caipirinha(Cachaca, Citron vert, Sucre de canne)-25cl

Caipirinha aux fruits (Fraise, Framboise ou Passion)- 25 cl

Pina Colada (Rhum Bacardi Carta Blanca, Liqueur de vanille, Purée Coco, Jus d'ananas)- 25 cl
Planteur (Rhum Bacardi, Passoa, Jus d'ananas, Jus goyave, Purée passion)- 30 cl
Cosmopolitain (Vodka Eristoff infusée citron, Sirop sucre, Jus cranberry, Jus citron vert)- 12 cl
Porn Star Martini (Vodka Eristoff, Sirop vanille, Passoa, Purée passion)-12cl

Les mules (Vodka Eristoff, Gin Bombay, Rhum Bacardi, Citron vert, Ginger Beer)- 23 cl
Margarita (Téquila Camino, Cointreau, Jus citron vert)- 12 cl

Paloma(Téquila Camino, Jus de citron vert, Tonic Pamplemousse, Sirop de sucre) - 25 cl

Sex on the Beach (Vodka Eristoff, Creme de péche, Jus d'orange, Jus de cranberry)- 25 cl
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BAROCCO

BACCI, BOCCA & BURRATA

COCKTAILS

Spritz (Apérol, Prosecco Martini, Perrier)
Spritz St Germain (Ligueur St Germain, Prosecco Martini, Perrier)
Hitalicus Spritz (Hitalicus, Prosecco Martini, Perrier)

Spritz Limoncello (Limoncello, Prosecco Martini, Perrier)

COCKTAILS

Virgin Spritz (Martini Vibrante, Tonic)
Virgin Mojito (Menthe, Citron Vert, Sucre roux, Perrier)
Virgin Colada (Purée de coco, Jus ananas, Sirop vanille)

Virgin Barocco

NOS APERITIFS

Pastis 51 ou Ricard - 2 c/

Martini (rouge,blanc ou rosé) -6 c/

Campari, Suze, Porto, Muscat - 4 ¢/

Kir (Cassis, Miare, Framboise ou Péche)-12,5cl
Kir Royal - 12,5 cl

Americano - 12 cl

Bitter San Pellegrino - 70 cl

Coupe de Prosecco - 12.5 cl

Piscine de Champagne - 20 cl

Peroni Pression
Bud, Fada Blanche, Corona, Moretti, Desperados - 33 c/

Peroni 0.0 Sans alcool - 33 cl
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BAROCCO

BACCI, BOCCA & BURRATA

Coca cola, Coca zero - 33 cl L€ Orange, Ananas, Abricot,
Pomme, Fraise,Tomate - 25 ¢l 4€
Schweppes Tonic, Ice Tea- 25cl L€
Orangina, Limonade - 25 c/ L€
Sirop aI'eau: Grenadine, Fraise, Menthe, 2€ Zilia plate ou gazeuse - 75 c/ 6.5€
Péche, Orgeat, Pac -33cl Perrier - 33 ¢l 4LE€
12,5 cl
AOCP | Céte de Provence | Domaine Cabaudran 6.5€
AOB | Bandol | Domaine Cabaudran 8,5€
AOC | Cote de Provence | Domaine Cabaudran 6.5€
AOC | Chardonnay | Beaujolais Blanc Jean-Paul Brun 8,5€
AOC | Cassis | Domaine de la Ferme Blanche 7,5€
IGT | Toscane | Rigoloccio 8,5€
AOC | Ferme Saint Pierre | Pipi d’Ange (moelleux) 7€
AOP | Cote de Provence | Domaine de Cabaudran 7,5€
AOP | Bandol | Domaine de Cabaudran 8,0€

IGT | Toscane | Rigoloccio 9€



PAY

BAROCCO

BACCI, BOCCA & BURRATA

Burrata, tomates cerises rbties, focaccia maison 15€
Piadina ,galette de blé dur cuite au four a pizza,creme d'artichaut, aubergines grillées, jambon de 16€
parme, roquette, parmesan
Calamars poélés al'ail, spinata piccante (Saucisse italienne épicée), poivrons confits et croGtons 16€
Croque Monsieur truffé, comté, truffe, jambon ala truffe 14€
Saltimbocca, straciatella a la truffe, jambon blanc truffé, salade de saison et tomates confites 16€
Sélection de nos 3 fromages italiens : Camembert di buffala, pecorino au poivre, tome 12€
piémontaise
Assiette de charcuterie italienne 18€
Planche mixte - sélection de fromages et de charcuteries italienne 28€
Marguerita, sauce tomate, fior di latte et basilic 14€
Napoli, sauce tomate, anchois, fior di latte, capres et olives noires 15€
Porchetta di ariccia, fior di latte, porchetta di ariccia, noix concassées, burrata fumeée, creme parmesan 25€
Parma, sauce tomate, fior di latte, tomates cerises, jambon de parme, burrata et pesto 23€
Vegetariana, caviar d'aubergine, tomates cerises, artichauts, courgette, ,straciatella et pesto 17€
Quatro formaggi, sauce tomate, fior di latte, taleggio, gorgonzola, tome Piémontaise et copeaux parmesan  18€
Pistachio, pesto de pistache, fior di latte, bresaola, pistaches torréfiées et burrata 24€
Barocco, creme de truffe, jambon blanc truffé, burrata, copeaux de parmesan et roquette 24€
Piccante, sauce tomate, fior di latte, spianata piccante, nduja, poivrons confits 20€
Supplément jambon de parme 2€ Supplément burrata 3€
Salade César, poulet pané, salade romaine, tomates cerises, lard fumé, oeuf dur et copeaux de parmesan 22€
Filet de bar, conchiglionis au cappuccino iodée, coques et salicorne 28€
Orecchiette aux 3 courgettes et citron, Pecorino pepato 25€
Escalope milanaise panée, linguines sauce tomate et copeaux de parmesan 28€
Risotto a la truffe, stracciatella, Speck, copeaux de parmesan 28€
Le tartare italiano, coupé au couteau, caviar de tomates, amandes torréfiées, olives noire et frites maison 25€
Gnocchis arrabiata, sauce tomate épicée, burrata fumée et basilic 25€
Burger du Barocco, salade, tomate, steak 180gr, tome brebis, poitrine fumée , mayonnaise et frites maison  23€
Tagliata de boeuf, mayonnaise au basilic, frites maison 27€
13€

Siropal'eau

Poisson / steak, garniture au choix: pates ou frites
Ou Pizza margherita

Glace 1boule parfum au choix



PAY

BAROCCO

BACCI, BOCCA & BURRATA

Café gourmand du Barocco
Tiramisu du Barocco, au café

Fruits givrés de la maison Sorbetti : au choix : citron jaune ou fruit de la passion

Le finger cacahuéte, chocolat croquant, crémeux cacahuéte et caramel au beurre salé -
Création du chef Guillaume, Olives et beurre sale
Tarte tropézienne

Pizza Nutella a partager, éclats de noisettes torréfiées

Glaces artisanales: vanille, chocolat, café, pistache, stracciatella, caramel,
citron,mangue, noisette, fraise

Sélection de nos 3 fromages, : camembert di buffala, pecorino au poivre, tome
piémontaise

Affogato a l'italienne

BOISSONS

Café

Noisette
Décaféiné
Double Expresso

Thé ou Infusion Noailles

Aucune modification de plat ne sera acceptée sauf allergéne et intolérance.
Carte des allergénes disponible sur demande.

Prix nets en TTC, service compris.
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BAROCCO

BACCI, BOCCA & BURRATA

Get 27, Get 31, Limoncello, Manzana, 9€ William Lawson'’s - 4 ¢l
Amaretto, Bailey - 6 cl
Chivas12 ans - 4 cl

Calvados, Armagnac - 4 cl 12€

Jack Daniel's - 4 cl
Eau de vie de Poire, Mirabelle - 4 cl 10€

Lagavulin 16 ans Ecosse - 4 ¢/
Cognac Martel VOSP - 4 ¢l 12€

Nikka Japon - 4 cl
Cognac Martel X0 - 4 cl 20€
Grappa - 4cl 1€
Bombay Original - 4 cl 9€ Bacardi Carta Oro - 4 cl
Bombay Bramble - 4 c/ 13€ Dom Papa - 4 cl
Bombay Sapphire -4 cl 13€ Diplomatico -4 cl
Bombay 1ler Cru -4 cl 14€ Bumbu -4 cl
Hendrick’s - 4 cl 14€ Zacappa - 4 cl
Oxley - 4 cl 16€ Santa Theresa - 4 cl

Supplément, Tonic London essence 3€:
orange sanguine, fleur de sureau, pomelo et
baies roses, péche blanche et jasmin,
pamplemousse et romarin, ananas roéti

Eristoff - 4 cl 9€ Camina Real - 4c¢l

Grey Goose - 4 ¢l 12€ Patron Silver - 4cl
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